CURRICULUM - EXPERIENCIAS ( Actualizado)
1977—2022 - XULIO - TEAXUL

CURRICULUM - EXPERIENCIAS EN EL

SECTOR DEL MAR, INDUSTRIAY PESCA

Introduccion:
Ano 1983: Fundador y Presidente de TEAXUL

Con mas de 40 afios de experiencia (39 de ellos en TEAXUL) en el campo de
la Investigacion e Invencidn , Desarrollo, Creatividad e Innovacion
Tecnoldgica en los sectores Industriales . Con el compromiso y la total
responsabilidad de seguir desarrollandonos en esta habilidad.

Investigando constantemente para mejorar y mantenerse a la vanguardia,
anticipandonos a las demandas futuras y dando respuesta inmediata al sector
industrial. Trabajo basado en una tecnologia dinamica, integrada y
multidisciplinar y definido como el total de posibilidades para obtener el
resultado deseado.

Educacion y lanzamiento de TEAXUL:

Ingenieria Técnica e Industrial, electricidad y electrdnica industrial.
Instituto Bauwesen, Stuttgart, Alemania (1976).

e 1977 Periodo de prueba realizado en la institucién Sauter Multi
Rango, la empresa lider en la época en Balanzas Electrdnicas
Digitales en Alemania. Cargo desempenado: Proyectista
electromecanico.

» 1978 Educacion/Capacitacion sobre galgas extensiométricas y
sensores aplicables a células de carga, al mismo tiempo,
combinandolo con estudios.



* 1983 Creacidn de la Empresa TEAXUL , especialidad en
Laboratorio de Investigacién Multidisciplinar y Desarrollo de
Sistemas Industriales .

Proyectos, Sistemas y Patentes mas relevantes en el sector
Maritimo y Pesquero de XULIO TEAXUL:

1985 La primera y Unica patente que existe en el mundo hoy en dia, de
la bascula para trabajar a bordo de Barcos ... Fue patentada en

1985 y hoy dia se fabrican con la misma filosofia , pero con las ultimas
tecnologias , para las distintas aplicaciones Industriales a la flota
pesquera que opera en el mercado mundial.

1985 DESARROLLO DE LA PRIMERA CELULA DE CARGA con tecnologia de
galgas extensiométricas en acero inoxidable especial con fuelle
elastico mediante soldadura por plasma con grado de proteccion
IP-68 especialmente disenada para ambientes marinos, aplicable a
basculas de Barcos .
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1986 PROYECTO DE DESARROLLO Y FABRICACION del primer equipo de
pasaje y control de produccién a medida ,para la Fabrica de
Conservera Bernardo Alfageme de Vigo.

1986 Introduccion de nuevas tecnologias aplicadas en
la Feria Internacional “Bilbao Sinaval 86”. Por
ejemplo, como la bascula especial para barcos
( la demostracidn se hizo colgada sobre
plataforma y muelle para demostrar su
inmunidad a las oscilaciones que pudiera tener
en el barco ), la bascula industrial para puertos
pesqueros, el sistema de pesaje y dosificacion
automatizado, entre otras tecnologias. ( primero
Sistemas en el mercado a nivel Internacional )

NOVEDADES

1987 PROYECTO DE INVESTIGACION sobre un
sistema totalmente informatizado especial
para la descarga de Barcos en frigorificos.

Control hasta 5 naves y 10 camiones en | ;i

descarga para “Frigorificos Puerta Prado”.

Bacela Frpecial Aracanetilay I2ala€a en Frigarifioos Peerta Prado



1988 Presentacion de las Ultimas novedades en la
feria Eurofishing 88 de Bilbao, destacando:
Demostracion de la Bascula industrial para
Barcos completamente inundada en un
acuario para demostrar la estanqueidad al
agua ( IP-68 )de cada uno de sus
componentes.

1990 PROYECTO ESPECIAL: Participacion en el = >
PROYECTO HALIOS perteneciente al et S
proyecto Eureka (BuUsqueda de nuevas T s
tecnologias que mejoren los barcos
pesqueros del futuro) Gestionado por
Soermar. : 3

SISTEMAS DE PESAJE ESPECIALES

PARA BARCOS CONGELADORES,

EN EL «PROYECTO HALIOS»

1990 Asociacion con la compafiiia Soremar en

i MOVEDS TEAXU
Marruecos. ( en Agadir) ﬂ;% é xg?%@ﬁsﬁgg?ﬁgé 5?;0

1991 PRESENTACION de una serie de Células de
Carga Especiales, para diferentes aplicaciones...
Entre otras novedades en la Feria Mundial de la
Pesca de Vigo WORLDFISH EXHIBITION (1991).



€
1992 PATENTE DE MODELO DE UTILIDAD en icighisoe
Portugal de un nuevo sistema de pesaje e

IndUStrlal. Certificodo de Patente de invengdo

1995 MARRUECOS Introduccion de nuevas
invenciones en el primer evento mundial de
Marocoinvention en Marruecos.




1995 Introduccién de los ultimos desarrollos en la
REPUBLICA DE CUBA ory

1996 CERTIFICADO DE ESTANDAR DE
CALIDAD ISO 9001. La implantacién de la
norma de calidad ISO 9001 fue en 1994 y dos
anos después, en 1996, la hemos conseguido,
siendo la primera empresa en conseguir la
norma en nuestro sector y una de las primeras
empresas en Galicia. Desde sus inicios se ha .
tenido en cuenta que la calidad era lo mas
importante a la hora de investigar, disefar y
producir.

1998 CONFERENCIA para el sector de Frio Industrial en Galicia.

FORMACION DE TEAXUL (En el sector de Refrigeracion)

2000 PROYECTO DE INVESTIGACION de AUTOMATIZADO. (PROTOTIPO),
Con Tolva receptora, volteador y pesador en continuo para lineas
experimentales aplicables a Puertos Pesqueros, solicitado por el
Gobierno Vasco para la Cofradia de Pescadores Santa Clara de
Ondarroa.

2001 PROYECTO DE INVESTIGACION sobre un robot para pesar, etiquetar y
medir el pescado en lonjas: SOLICITADO POR EL PUERTO.



AUTORIDAD DEL PUERTO DE LA CORUNA.

2001 PRIMER SISTEMA DE PESAJE Y ETIQUETADO AUTOMATIZADO EN EL
MERCADO MUNDIAL PARA DESCARGA DE BARCOS EN LONJAS DE
PESCA, PUERTOS PESQUERQOS (entregado en 2000) CON
TRAZABILIDAD. Este sistema se implementd en colaboracion con el
Puerto de Celeiro y AECOC para determinar el sistema de etiquetado
para la trazabilidad de las pesquerias. PUBLICADO en Prensa , entre
ellas el diario “Faro de Vigo"”. Tambien se ha publicado en TV.

Puede realizar hasta seis modalidades de pesado y medicién
Un empresario vigués patenta un robot de
multipesaje iinico para lonjas de pescado i
F.A.*VIGO Hpuem)mAcomp del barco informatizada.

El empresario vigués, Julio  adquirid ocho aparatos, y ~ Usico en ol mando
%‘mmz'mdounr:bg deSdﬂﬁamYm Tgﬂq&wmmm
multipesaje para lonjas de pesca- sehan[‘msabwe[ do en acero especial inoxidable,

do que realiza seis modalidades de manera que estd totalmente
s e it . | [EIAKD R GG
¢ por €Omo tam-
dedor de 100 .Elnuevo  NUeVas directivas de la UE  vién esd dotado de autonomia
producto permitird simplificar el propia hasta 16 horas continuas
trabajo en las lonjas. donde necesitan clasificar. sin necesidad de red.

El puerto de A Corufia ya ad- Ademds, incorpora un medi- Julio César Gonzélez, dijo que
quirié ocho aparatos de este ro-  dor digital consistente en una  este nueve sistema es Ginico en ¢l
bot, por el que también se han in-  banda electrénica con sistema de  mundo y es de los més revolucio-
teresado otros puertos de Francia  media y un lector que, por des-  narios y eficaces del mercado.
y Bélgica, ya que cumple las  plazamiento, mide incluso las  Hasta el momento, la clasifica-.
nucvas directivas de la Unién  piezas ovaladas, un sistema muy  cidn, pesaje y registro de las es-
Europea (UE). ventajoso a la hora de tratar ¢l pecies que descargaban los bar- SRS

Una de las singularidades que  pescado congelado. cos se realizaba mediante una g
presenta este producto es la de El resultado de todos estos  combinacién de los datos de las
hacer posible el peso de cajas a  procesos aparece en la pantalla  bésculas electrénicas y los intro-
media altura y permite otro tipo tdctil antivanddlica de la mdquina  ducidos por un 0 de forma
de pesajes, tales como el realiza-  en la que se especifican variables  semiautomética.
do por colgado de piezas, por tales como el peso, la clasifica- Desde su creacion, en 1984,
ammastre o el llevado acaboenca-  cién o el tamafio del producto,  Teaxul apost6 por la in 1
mino de rodillos, muy dtil a la  que, posteriormente, pueden ser  cidn y se ha consolidado en
hora de intercalar en una cinta  enviadas bien a la etiquetadora 0 mercados internacionales, con la
transportadora durante la descar-  bien, via radio, a oro ordenador.  presencia de sus p’ productos en
ga de los barcos o en factorfas  Ademds hace toda la descarga 27 pafses.

Jullo César Gonzélez, en la presentacién del robot.

2003 PROYECTO DE INVESTIGACION de un sistema inteligente para la
manipulacion de anchoveta y caballa, presentado a la Direccion General
de Investigacion y Desarrollo de la “Xunta de Galicia” (Gobierno de
Galicia) el 7 de Abril de 2003. Cddigo: IN 830 B.

2003 APERTURA Y PRESENTACION DE LA
ESCUELA INTERNACIONAL DE
INVENTORES NOVELES DE VIGO.

ESINDEIN



2003 PROYECTO DE INVESTIGACION de plataforma o estacion
submarina para la investigacion del fondo marino con sistema de
extraccion de fluidos y limpieza, ayudas, etc. Proyecto disefiado
para solucionar el problema del hundimiento del “Prestige” en
Noviembre de 2002. (Otra de las especialidades de Teaxul)

=
3 Un investigador vigués propone extraer g,,___-
La cuarta alternativa - : "’"""""”"9‘"9"_""'“""'"’“‘” )

(PATENTADO)
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2004 CONFERENCIA EN EL FORO
“TECNOATLANTICO"” sobre Control de Pesaje,
Etiquetado, Trazabilidad de Producto y
Seguridad Alimentaria.

Seguridad

ECONOMIA
La empresa viguesa Teaxul instalard ."";
2005 SICILIA ( ITALIA ) PROYECTO PARA GRUPQO DE  "botsentpesqueros deSicilia -
INVESTIGACION OCEANOGRAFICA DE SICILIA Fish  —rppm———— '
Fleet Mediterranean. para la instalacién de robots
automatizados de pesaje en Barcos de Pesca , con
sistema de comunicacion a tiempo real con las Oficinas
de la Compaiiia .
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2005 PREMIO A LA TECNOLOGIA INNOVACION (I
Edicion de los Premios a la Excelencia Empresarial | (e 4 tos Promes Iramsfromtrsans

ah

Transfronteriza). Excelencia Empronavio

2005 CONFERENCIA sobre Control de Pesaje,
Etiquetado, Trazabilidad de Productos y Seguridad
Alimentaria.
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2005 PROYECTO DE INVESTIGACION para crear un sistema de
descongelacion, coccién y limpieza de pescado en proceso continuo
mediante tecnologia de radiofrecuencia. Este PROYECTO fue presentado a
la Consejeria de Innovacion e Industria y Comercio de la Xunta de Galicia.
Codigo IN 830 L (PATENTADO).

2006 CREACION DEL LABORATORIO DE I+D:
GENETICA MOLECULAR Y BIOLOGIA
FUNCIONAL EN TEAXUL.




2006 PROYECTO DE INVESTIGACION de un sistema de control de
autenticidad, calidad y seguridad alimentaria en la comercializacién de
pescado o marisco. Trazabilidad total (PATENTADO).

2007 PROYECTO DE DESARROLLO DE LA ACUICULTURA
CONTINENTAL.

2007 PROYECTO DE DESARROLLO PARA EL ENGORDE DEL ATUN EN GRANJAS
MARINAS.

2007 JORNADAS SOBRE SEGURIDAD Y : (%m
DEFENSA EN MADRID organlzada pOr- ' lulio(r\"(.unkl Alvarez
Jornadas de Expansion el 19 de abril de SEGURIDAD ¥ DEFENSA
2007. : A Ry A

2007 NAMIBIA, instalaciéon de UNA BASCULA
PUENTE,de pesaje camiones, para el
control de la carga de combustible en
Barcos, en Walvis Bay

2007 PROYECTO DE INVESTIGACION, en colaboracién con la Autoridad
Portuaria de Marin y la Asociacién de Armadores de Marin “Opromar”,
para adaptar un Sistema de Control de Calidad, Trazabilidad y
Autenticidad de los productos de la pesca , con la creacion de un
SISTEMA que permita la evaluacidn, comercializacidon, seguimiento y
certificacién en el Puerto de Marin (Pontevedra)



Con este proyecto se obtenido la Trazabilidad de los Productos del Mar y
se ha incrementado la Calidad de sus productos, diferenciandolos del
resto del mercado. Ha sido presentado en la Feria "Conxemar” de Vigo.

2008 JORNADA SOBRE TRAZABILIDAD EN VALENCIA A SOLICITUD DE
FEDACOVA ("Federacion Empresarial de Agroalimentacion de la
Comunidad Valenciana" - Federacion Empresarial Agroalimentaria de
Valencia).

[resacevs ®

2008 FIRMA DEL CONVENIO CON EL GOBIERNO DE MOZAMBIQUE
para implementar un sistema de trazabilidad de productos
pesqueros en el pais (publicado en periodicos y revistas de la
Industria Pesquera ).



Informacion de prensa

El ministro de Pesca de
Mozambique, Cadmiel Filiane
Muthhemba, y el presidente de la
empresa viguesa Teaxul, Xulio
Gonzalez, firmaron hoy un protocolo
por el que Mozambique se
convertird en el primer pais africano
en exportar pescado congelado con
el certificado de calidad de la Union
Europea (UE).

En rueda de prensa, Xulio Gonzalez
explicd que Teaxul pondra en Mozambique la tecnologia y la formacién
necesarias para que el pescado congelado de ese pais africano pueda
exportarse de acuerdo con la normativa europea.

Foto con el Presidente de la Republica de Mozambique Sr. Emilio
Armando Guebuza.

ACUERDOS COM EL FRESIDENTE
DE LA BEPURLICA DE MOZANMBIOUS
COM. EMILID ARMANDO CUEBUZA s

&
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Informacion de prensa

TEAXUL IMPLEMENTARA UN SISTEMA DE TRAZABILIDAD EN
MOZAMBIQUE PARA PRODUCTOS PESQUEROS

Estara operativo en 2009 y facilitara las exportaciones de productos
pesqueros del pais africano a Europa

La empresa viguesa TEAXUL implantara en Mozambique un sistema de
trazabilidad de productos pesqueros que estara operativo en 2009, segin
han informado esta mafana el Ministro de Pesca del pais africano, Cadmiel
Filiane Muthemba, y el presidente e Investigador Principal de TEAXUL,
Xulio César Gonzalez.

La intencidn de este acuerdo es promover el acceso de los productos pesqueros
Mozambiquefios al mercado europeo, asi como poner en marcha el mencionado
proceso de trazabilidad y desarrollar la acuicultura en ese pais.

2008 JORNADA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA organizada por el Colegio de
Veterinarios de Pontevedra. TITULO: Nuevos Sistemas de Pesaje y Control
en la Trazabilidad de los productos pesqueros.



2008 PROYECTO DE INVESTIGACION. Titulo: Desarrollo de un sistema de
propulsion basado en el movimiento de un barco a través de las olas
y la fuerza del viento para la produccion de energia eléctrica 22,
presentado a la Direccidn General de Investigacion de la Xunta de
Galicia. Codigo EN 830 B.

2009 PROYECTO DE INVESTIGACION. Encargado por: Cooperativa de
Armadores de Pesca del Puerto de Vigo (ARVI) Titulo: Sistema de
control de ciclo de vida, trazabilidad y etiquetado optimizado del
sapo fresco ( Rape ) de la costa "GRAN SOL". Se aplico a la
Direccion General de Investigacion y Desarrollo de la Xunta de
Galicia. Codigo EN 830 B.

2009 PROYECTO DE INVESTIGACION. Titulo: Sistema de Corte y Limpieza
para Manejo de Mariscos. Este sistema esta disefiado principalmente

para el procesamiento de atun en la industria conservera.
(PATENTADO)

2010 PRUEBA DE CAMPO E INSTALACION DE
UN SISTEMA PARA INERTIZAR EL
ANISAKIS antes de tirarlo al mar.
Instalaciéon en el Barco Mugardos de la
Sociedad “Plana y Cia.”, con sede en la
ciudad de “A Coruna”.




2010 PROYECTO DE INVESTIGACION de un sistema de control estadistico
de la explotacidn sostenible de la pesca en Galicia, presentado a la
Direccion General de Investigacion y Desarrollo de la Xunta de Galicia.
Cddigo EN 830 B.

2010 PROYECTO DE INVESTIGACION: Solicitud de la Cooperativa de
Armadores Pesqueros del Puerto de Vigo (ARVI) Titulo. Determinacién
del pez sapo de GRAN SOL. Proyecto solicitado a la Direccion General
de Investigacion y Desarrollo de la Xunta de Galicia. Codigo EN 830 L.

2010 JORNADA PRESENTACION DEL PROTOTIPO PARA LA INERTIZACION
DEL ANISAKIS , A LA PLATAFORMA TECNOLOGICA "TECNOPEIXE"” EN
LAS INSTALACIONES DE CETMAR EN VIGO.

2010 PROYECTO DE INNOVACION SOSTENIBLE: implementacion
comercial y estrategia productiva de la produccion acuicola
continental de Tilapia.

2011 PRIMER PREMIO DE MEDIO AMBIENTE DE LA FUNDACION
“BIODIVERSIDAD” BIODIVERSIDAD). TiTULO: SISTEMA DE
INERTIZACION PARA LA LIMPIEZA DE RESIDUOS DE PESCADO
PREVIO A SU ENVIO AL MAR.

Entrada Visceras

Destructora de Anisakis Modelo: IANIXUL—47/1C|




Premios Fundacién Biodiversidad
Co Mo aogo, anovec e p ComUn Ul anbient X
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2011 PROYECTO DE GASIFICACION POR PLASMA PARA EL TRATAMIENTO
DE RESIDUOS ( Basuras ) , Solicitado para MOSCU (RUSIA).

2011 ENTREGA XUNTA DE GALICIA EN LA SECCION GALLEGA DOS
PREMIOS EUROPEOS EN LA EMPRESA POR EL MEDIO AMBIENTE:
Contribuir al cumplimiento de los principios del desarrollo sostenible.
SISTEMA INTELIGENTE AUTOMATIZADO DE ULTIMA GENERACION
PARA EL PROCESADO DE ATUN SANXU-2113-S

2011 PROYECTO DE GASIFICACION POR PLASMA PARA EL TRATAMIENTO DE
RESIDUQOS ( Basuras ) Solicitado para CAIRO (EGIPTO)

2011 ESTUDIO DE PROYECTO DE UN CENTRO DE FORMACION PARA
EL SECTOR ALIMENTARIO , Solicitado pora (CROACIA).



2011 CONFERENCIA Y PRESENTACION NNECEA 2011 EN NIGERIA DE LOS
PROYECTOS PRESENTADOS POR TEAXUL EN EL AMBITO DE LA
ACUICULTURA MARINA E INTERCONTINENTAL.

B 0
NNECEA Z(O)H]l

2nd NIGERIAN NON-OIL EXPORT
ONFERENCE, EXHIBITION A

Getting it right with
Non-0il Exports

mmmmmmmmmmmmmmm




2011 PROYECTO DE PESCA'Y ACUICULTURA INTERCONTINENTAL Y
MARINA PARA LA REPUBLICA DE GUINEA ECUATORIAL.

2011 PRIMER PREMIO de la Consejeria de Medio Ambiente, Territorio e
Infraestructuras de la Xunta de Galicia EN LA CATEGORIA DE PROCESO
PARA EL DESARROLLO SOSTENIBLE

2011 PREMIO: EGANET 2011 (Asociacion de
Empresas Gallegas Dedicadas a Internet y Nuevas
Tecnologias) ( EMPRESAS TIC )

v:n[[):(llix\tl:_ﬁf-ei'%\él}let 6’/1 1

2012 SE APROBO LA 2@ PARTE DEL PROYECTO
PARA OPROMAR , ASOCIACION DE
PRODUCTORES DE MARIN (Armadores).
TRAZABILIDAD TOTAL: DESDE LA CAPTURA DEL PESCADO HASTA LA
PLACA DEL CONSUMIDOR. Es decir: Control del agua en el banco de
pesca, la zona de captura, el barco con todo el Sistema de Pesaje ,
Clasificacion, Etiquetaje en tiempo real, comunicacidon con puerto, con
la base de la Asociacion de los armadores , diario electrdnico,
instalado en tablet e integrado en el programa de pesaje, control en
puerto de llegada, 12 venta en puerto de descargas, exportadores,
plaza de mercado, lonjas, pescaderias, restaurantes, hoteles, etc.

\Campo y Mar “===% ===
Un microchip ‘made in Galicia’ garantiza
la trazabilidad de los productos del mar




2012 JORNADA DE CONFERENCIA

en Santiago de Compostela el 23 Saos de Sanfiono —
de ENERO de 2012, en _M_W
colaboracion con la FACULTAD e S T T
DE MATEM ATI CAS "' _ ElCompostela, un chaval de cincuenta

ity ' > "..".".‘f.".':‘:‘&
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CANTIICADO OF FOMENCM
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2012 PREMIOS EUROPEOS A LAS EMPRESAS DEL MEDIO AMBIENTE:
SECCION GALLEGA (XUNTA DE GALICIA) CONVOCATORIA 2011-

2012
EL CENTRO CIENTIFICO “TEAXUL” OBTIENE EL PRIMER PUESTO PARAE
DESARROLLO SOSTENIBLE.
2012 PRESENTACION de las nuevas basculas - {
para pasaje en Barcos totalmente estancas |P-68 -
para trabajar ambientes extremos. :
Cw P S
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EL CENTRO CIENTIFICO “TEAXUL” OBTIENE EL PRIMER PUESTO PARA EL
DESARROLLO SOSTENIBLE

20 Procesa para o Desenvolvemento Sostit

SETEMA SANELAZLLS Sx DE UMPLLA DO ATUN

TEAXUL, S.A.

2012 Fundacién Entorno — BCSD Espaiia (Fundacién

medioambiental —- BCSD Espaiia, el miembro espanol del Consejo
Empresarial Mundial para el Desarrollo Sostenible) entrega los
Premios Europeos de Medio Ambiente a 12 empresas espanolas.

SAR los Principes de Asturias presidieron en Madrid el Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas (CSIC) de Espana en la entrega de los Premios
Europeos de Medio Ambiente a la Empresa que la Fundacion Entorno —
BCSD Esparia proporciona cada afio dos afios en su Seccién Espafiola y
que solo reciben aquellas empresas que demuestran un fuerte compromiso
con el desarrollo sostenible.




ACTOS OFICIALES

Los Principes Felipe y Letizia entregan los Premios Europeos de Medio
Ambiente a la Empresa. (PRINCIPE FELIPE VI - HOY REY DE ESPANA)

SAR el Principe Felipe pide un desarrollo sostenible

En el acto presidido por los Principes de Asturias, 12 empresas han sido
premiadas en las categorias de 'Gestidn para el Desarrollo Sostenible';

por el Proceso de Desarrollo Sostenible, Teaxul (PYME )

Seccién PYME: TEAXUL Inc., por su proyecto “Sistema de limpieza de
Atun SANXU-2113-SX”
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2013 REPUBLICA BISSAU GUINEA PROYECTO DE PESCA Y
ACUICULTURA INTERCONTINENTAL Y MARINA

A EEnRZEES - JEEE=ST

AUTORIZACION DE RESIDENCIA

Firma de acuerdos con el
GOBIERNO DE GUINEA

2013 SENEGAL, PROYECTO DE PESCA
ARTESANAL PRESENTADO EN
CONFERENCIAS CON EL EMBAJADOR DE
SENEGAL ANDIA ASEPEX.



2013 TOBRUK LIBIA Proyecto para la Fabricacion de embarcaciones de
fibra adaptadas a la pesca artesanal.

Visita a la regién, para ver los barcos de
pesca con los que estan trabajando.
PROYECTO DE PESCA Y ACUICULTURA
INTERCONTINENTAL Y MARINA




2015 ALGERIA, FABRICA DE CONSERVAS, solicitud de ampliacion de la

Fabrica con las nuevas tecnologias y la incorporacion de nuevas lineas de productos
la Acuicultura , de Mejilldn, ostras. etc

S21B2ATAS61 58 . Fan 21327458157
] « Maing - Tenss 02008 CHLEF AMLGERIE
cagteralgene@gmail com
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2016 ESPANA, FABRICA DE CONSERVAS, ¥
Ampliacién de la Fabrica y nuevas lineas
de fabricacion artesana multi producto
(Fabrica Conservas en Santa Eugenia de
Riveira )

2016 DUBAI: PROYECTO DE PESCA Y ACUICULTURA
MARINA

ACUICULTURA MARINA EN TIERRA

At
177
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ACUICULTURA MARINA EN EL MAR

Empresa : Mubarak Fisheries L.L.C.




LABORATORIO ACUICOLA DE CULTIVO LARVARIO
“"HATCHERY" (en las Instalaciones de las Granja Marina
revisando los tamahos validos en el crecimiento y desarrollo)




2016 MARRUECOS:
PROYECTO CON LA AGENCIA
NACIONAL DE ACUICULTURA




2017 TUNEZ: PROYECTO DE EXTENSION:
Acuicultura Marina, para Lubina,
Dorada, Atun ( Fotos con el
propietario de las Granjas )



2017 PORTUGAL Jornada sobre la importancia del agua en el Medio
Ambiente. ( CONFERENCIA )

2017 TURQUIA CONFERENCIA DE
COOPERACION ECONOMICA O -
AFRICANA FLRRLY - AVRBC AN BOONOMEC COOFEIATION CONTIRENE
XULIO CESAR GONZALEZALVAREZ =~ rrewemomssass -
La Confederacién de Mujeres y e o o e .:;".”7:..::.'.:.‘:":.."‘:".,
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Africano en Ankara, se complacen en
informarle que planean organizar la
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"Conferencia de Cooperacion e 1501

Econdmica Turquia-Africa" que s Gt
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2018 ESPANA: IGAFA "Centro Nacional de Formacidn Profesional
Ocupacional en el ambito de la ACUICULTURA )". IGAFA tiene la
certificacion ISO 9001: 2000 ( Foto : con los alumnos del Centro )

2018 GUINEA ECUATORIAL,
PROYECTO DE PESCA'Y
ACUICULTURA MARINA Y
CONTINENTAL PARA:

Acuicultura Marina para: Atun,
Lubina, Dorada,

Acuicultura continental para: Tilapia,
Bagre , Solicitado por el Ministerio
de Pesca.

Foto :con la actual Ministra de Pesca
de Guinea Ecuatorial.
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2018 DAKHLA (Marruecos) i L

Conferencias sobre la Pesca y la
Acuicultura en la region de Daklha



2018 DAKHLA ( Marruecos)
Visita a Fabrica de Conservas y
Entrevista de TV




2018 GHANA: Proyecto de Medio Ambiente Marino solicitado por el

Ministerio de Desarrollo de la Pesca y la Acuicultura

hon. Fracis kingsly Ato Codjoe Viceministro (Mofad)

2022 ESPANA: Presentacién de proyecto de impresidn 3D de alimentos para
comida con probidticos. En las imagenes recortes de prensa cubriendo

la presentacion del prototipo.

L2 Voz de Galicia « Martes, 4 de enero del 2022 » VIGO « L3

Pizzas probiéticas a
la carta en Vigo con
una impresora de 3D

La empresa Omanxus ha desarrollado el
prototipo con apoyo financiero del Icex

A LAXE

Hosteleros y
comerciantes piden
mas pérking

Los comerciantes y hostele-
ros de la zona del Nautico y de
Montero Rios reclaman que en
este ambito, que acoge una
gran cantidad de eventos na-
videfios se habiliten més pla-
zas de aparcamiento. Por ello
piden que se renueve el conve-
nio del Puerto con Zona Fran-

LUIS CARLOS LLERA de origen vegetal pro- ca para que el parking roboti-
VG0 /LAVOZ cedcntzsdepaums.micmalgas. zado de A Laxe se pueda abrir
& kale y también ardn- pronto al piblico como aparca-
El investigador Xulio Gonﬂlez dznos. cacao, jengibre y qumoa. miento renovado después de
ha creado en Vigo un p; i y ha sido varios afios cerrado por refor-
de impresora de alimentos pro- do pore.l ICEX, a través del pro- mas. Las obras llevan retraso
biéticos en tres dimensiones de  grama Invest in Spain y apoya- por la pandemia.
manera que la miquina produ-  do por la Unién Europea a tra-
ce un alimento sano y funcional.  vés del Fondo Europeo de Desa-
Gonzdlez, que cuenta en suhaber  rrollo Regional (Feder). RECUPERACION
con varias patentes enel mundo  La tecnologfa, similar a la que Mis de un millén de
de la electrénica, es el respon-  ha usada la Nasa para alimentar euros de ayuda para
sable de un equipo de investiga- a astronautas en el espacio, tie- dinamizar el comercio
dores dirigidos desde Omanxus, ne aplicaciones diversas, como Vigo se beneficiard de una ayu-
logfas del C p lizar los ali ein- 5 £ 5 e da del Gobierno de Espafia de
Aplicado. La empresa estd ubi-  cluir en ellos moléculas funcio- Xulio Gonzalez ha inventado la impresora de comida sana. CepioA 671728 euros paralamoderni-
cada en la calle Aragény suob-  nales. Los investigadores consi- zacién del mercado de Teisy de
;envo es mvemar € innovar de- g\ueron demostrar los efectos  ner que ponerse a cocinar al lle- ten unsinfin de posibilidades que 369.960 euros para la dinami-
y do nue- del all impre- gar a casay. antes no existian y que repercu- zacién del comercio en el eje
VOs equipos. so mxdnndo la supervivencia de El investigador explica que, ten directamente en el bienestar Bouzas-Teis. En el mercado de
P ipo se esti evals las b lactobacillus des- aunque han desarrollado un Xulio Gomj]ez. que se form6 Teis habra una remodelacién y
do en Santiago paraaquilatarlos  pués del paso por un intestino  primer prototipo para fabricar en icaen tra- apostaré por |
costes de su produccién indus-  artificial después de una diges- pizzas personalizadas, se puede  baja en una empresa cuyos tres y la eficiencia energética. Pa-
trial en serie, lo cual podrfa pro-  tion simulada. adaptar para producir otro tipo  socios son Eladio Diaz, Paulo ra el comercio, habra una nue-
ducirse a mediados de este afio. Gonzilez sefiala que el obje- de alimentos con diferentes for- G Ives y Ana Gonzélez. Lle- izacion, red de mupis
La méquina elabora pizzas de tivo es que la méquina se pueda  mas. Por eimplo.unahambur va”aﬂosenelmmdodelam— dlgkalesmractivosyaccesu—
varios sabores con prebiéticos producir con un coste parael pi-  guesa de buey con di ica apli- bles, una plataforma para el co-
(combate las bacterias malas) y  blico inferior a 500 euros y que que la lngan mis digestiva. Es- cada, aportando desde sus co- mercio electrénico y asesora-

probidticos (potencia las bacte-  ocupe el fio de un mis elareadeali- mienzos la primera bascula en miento para tiendas virtuales.

rias buenas) destinados a mejo- das «con el objetivo de que cada mentzcuén y salud porque cada el mundo para pesar a bordo de B R TN

rar la flora intestinal. La empre-  persona pueda disefiar una dieta vez es un tema mas i barcos en duras condi

sa productora trabaja con mate- ~ sana con comida caliente sinte- y las nuevas wcnologias permi- tentada en el afio 1985. MALOS TRATOS
Detenido por pasear de

7

la mano con su victima
en el mercado navidefio
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Oviedo

Domingo, 2 de enero de 2022

Un inventor ovetense disena la primera
impresora domestica de comitda probiotica

Xulio Gonzalez, afincado en Vigo, lanza un sistema para imprimir pizzas
3D ajustadas a las necesidades de la flora intestinal de cada uno

Elena G. Diez

Imagine que estd sentado en el
sofi y le entra antojo de pizza. Aho-
ra, imagine que se acerca a una im-
presora 3D, inserta un cartucho se-
mejante a los de la tinta y en unos
minutos tiene hecha la comida, que,
ademds, es probidtica. Suena a cien-
cia ficcién, pero no lo es. Xulio Gon-
zilez, un inventor asturiano afincado
en Vigo desde hace cuatro décadas,
acaba de patentar esta ingeniosa
idea. Lo tiene muy claro, “el futuro
es para los que se adapten al cam-
bio”, y poreso propone una dieta al-
ternativa a quienes padecen proble-
mas intestinales, aunque puede dis-
frutarla cualquiera que desee comer
sano. “Esto noes comoenel
dos més dos ya no son cuatro, la
evolucién no tiene reglas para salir
adelante. Ya no se trata de dinero o
capacidad intelectual, sino de adap-
tacién a los nuevos entomos rela-
cionados con el diaadia”, afirmaes-
te visionario.

Xulio nacié en Oviedo, aunque
no dice el ano exacto, porque segiin
asegura casi ni sus hijas conocen su
edad. “No crezco (rotque estoy todo
el dia investigando”, bromea. Co-
menz6 a idear inventos a una edad
muy temprana, cuando la falta de
sueno le permitio tener 22 horas de
vigilia, asegura, que invirtié en dejar
volar la imaginacién y formarse en
diferentes dreas. Es licenciado en in-
genierfa electronica y mecénica. Se
mudé a Vigo para iniciar un proyec-
to, que tras resultar un éxito le obli-
géa se de forma per
una béscula que funcionaba con
exactitud a bordo de los barcos. Es-
te mecanismo para pesar objetos en
la inestabilidad de alta mar le cata-
pult6 a la fama en 1985 y sirvié co-

Xulio G en el lab

mo motivacion para seguir adelante.
“Me decian que aquello estaba a
afios luz, nadie crefa en ello. Habla-
mos de una época en la que no habia
Intemet y los experimentos se ha-
cian a machete”, cuenta Xulio. A
pesar de este éxito y su nueva vidaen
tierras gallegas, insiste varias veces
durante su conversacion con LA

Atentamente.

ult
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TEAXUIL

io con los p

NUEVA ESPANA, en que su cora-
z6n sigue siendo carbay6n y que alld
donde va promociona la sidra y las
buenas costumbres asturianas.
Gracias al foco medidtico que
consiguié con su instrumento mari-
no, fundé el grupo Teaxul y continué
patente tras patente, proyecto tras
proyecto, hasta llegar a la dietética

ESPANA

del futuro. Se enfrascé en este pro-
yecto en 2019 junto a Oanxus, un
centro de investigacion multidisci-
plinar de nueva creacién ubicado en
Vigo, y por fin puede presentar los
frutos obtenidos, que han recibido fi-
nanciacién del ICEX. La idea es que
en casi todos los hogares, al igual
que hay una Thermomix, las fami-
lias dispongan de su propia impreso-

Los ingredientes
son naturales y
la microbidtica
ha sido testada
previamente

en el laboratorio

La idea es que

en las familias
dispongan de su
propia impresora
3D de preparados
alimenticios

ra 3D a un precio razonable, donde
puedan introducir estos preparados
alimenticios y cuidar su flora intes-
tinal. “Comes y a la vez te estds cu-
rando”, asegura Xulio. Y explica:
“Esta tecnologia permite desarollar
la personalizacién de alimentos e in-
cluir en ellos moléculas funciona-
les”. En este caso prebidticos y pro-
biéticos, aunque es solo el principio.
El cientifico quiere apostar por la
iniciativa con calma, parano ver “las
cosas como un negocio antes de
tiempo”, pero asegura que de aqui se

puede avanzar a un método de ali-
mentacién diferente, adaptado a las
necesidades de cada usuario.

Para quienes duden de lo natural
de estos productos, que constan de
diferentes ingredientes para poder
seleccionar entre una cuatro quesos
0 una pepperoni, asegura que estdn
homologados y provienen del cam-
po. Se considera un gran defensor de
lacomida sana y el primer preocupa-
do por esta materia, ycxphcaquclo—
dos los componentes se han testado
en un laboratorio mediante una mi-
nuciosa labor para conocer qué can-
tidad de microbiota intestinal es ne-
cesaria seguin los gramos que se po-
ne a cada cocinado.

A su vez, el ingeniero aclara que
no busca hacer ningtin tipo de com-
petencias a las pizzerias o estableci-
mientos de comida rdpida, el primer
proyecto ha seguido esta linea pero
solo se trata de la forma que ha to-
mado, ya que era necesario empezar
por alguna gama de uctos
cifica: “Es un nivel diferente, lo lla
mamos pizza porque es lo que se va
a “dibujar’, pero ni el proceso para
obtener el resultado ni los compo-
nentes son lo mismo. Comenzamos
con esto porque necesitibamos algo
concreto para hacer las pruebas de-
finitivas, para calcular cantidades...”.
E insiste: “Hay gente que necesita
por narices una alimentacién deter-
minada debido a sufrir alguna pato-
logia o afeccion, eso queremos dar-
le. Aunque se trata de algo que pue-
de disfrutar todo el mundo y resulta
beneficioso”. Tal y como €l lo ima-
gina, dentro de unos afios las socie-
dades podrin programar estas im-
presoras para que les haga una ham-
burguesa o un pescado, tecnologia
punta a la carta.

Aunque no lo parezca, el asturia-
nonoesun amante de la inteli-
gencia artificial ni de las nuevas tec-
nologfas, de hecho cree que el ser
humano es imprescindible y las ma-
quinas carecen de sabiduria o intui-
cién. “Creo en la autosuficiencia de
la gente, eso es 1o que planteo en mis
ideas”, dice el ovetense, que apues-
ta fuerte por la implantacion de sis-
temas que doten a la sociedad de he-
mamientas hacia el desarrollo global.
Por ahora, la autonomia no se paten-
ta, pero las pizzas probidticas para
imprimir al més puro estilo caserosi.
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investigando e innovando
researching and innovating



